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Etude pesée mai 22 :
» 48 kg de biodéchets de préparation de repas
« 252 Kg de table pour 2585 repas prépares et servis

Biodéchets de préparation : 19% et 18,5 grammes par menu
Biodéchets de reste de table : 97,49 grammes par menu
116 grammes par menus prepares

4310 repas par semaine en temps normal (750 midi et 140
Soir)

17,8 tonnes de biodéchets estimés par an



Conformité avec la Loi sur
I"'obligation de trier et valoriser

Diminuer les
Ordures Ménageres Résiduelles
enfouies ou incinérées 1¢r Janvier 2076 : Producteurs de + de 10 T /an

1er Janvier 2023 - Producteurs de + de 5 T /an

1o Janvier 2024 tous les producteurs y compris
les particuliers

Besoin d'amendements
organiques naturels des
terres locales
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. ) x Eaux de rincage
\\\ \  x Huile de friture
\\\ |“ x Films alimentaires
N
\ “‘ x Sticks sauces et condiments
Légumes \

‘/‘C ” Viande - Os - Poisson - Arétes

Fruits - Agrumes (sans étiquette) ‘, , '2
'
\J‘ @ Coquillages - Crustacés

Fleurs - Plantes ‘3 ¢‘

Marc de café -Thé Oeufs
- .

Produits laitiers

Pain - Sandwich Q

Serviettes - Essuie mains

Etiquettes - Elastiques




Sous-produits animaux de catégorie 3
non destinés a la consommation humaine

] Mise en place en cuisine et en salle

v 2 palox 530 litres pour les biodéchets
v' 1 palox 530 litres de broyat avec pelle

v 7 seaux pour faciliter le tri en cuisine et/ ou salle ?

dans votre établissement



Pnscess,

2 Tri a la source des biodéchets

1. Dépot des biodéchets en vrac (sans sac)

2. A chaque dépoét de biodéchets, ajouter 5 cm de broyat grace a la
pelle jusqu’a ce que tous les biodéchets soient recouverts sur toute

la surface du bac.

Résultat attendu : votre bac est recouvert de broyat, aucun biodéchet
apparent pour éviter la dégradation de la matiere, les odeurs et les
mouches.

Il n"est pas nécessaire de mettre du broyat en dessous de 15 degrés de

température extérieure.

aic” abds” abds

Remplissage en Reserve du .
> < broyat de bois Bac rempli
lacaane A1 hae



par Maxime 1e vendredi matin, toutes les semaines scolaires a partir du
Vendredi 9 septembre

v' Controle de la qualité du tri a la source

v Vérification du niveau de broyat mais un message complémentaire est sécurisant

v Remise a chaque collecte du Document accompagnement commercial

» Tracabilité de la matiere tout au long du processus conforme avec la réglementation
sanitaire

* A conserver pendant 5 ans (lié a la réglementation du transport de marchandises)

v' Acces et dépot du DAC : sonner a la porte pour signature et laisser votre exemplaire
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Le brassage de I'andain
permettent d"apporter
de I'oxygéne aux
bactéries et de
provoquer un nouveau
réchauffement de
I"andain.

Il assure eégalement
I'hygiénisation totale.

® Un travail en collaboration avec la DDT pour I'agrément sanitaire

® Démarche de qualité appliquée du début a la fin du processus du compostage
® Analyses de lots de compost
® Norme AFNOR - NFU 44 - 051






] \ x
2

% )

55 “

LN

i

A

14 r 4,

oL




R Quls sdichels bion 7

Cest simple. TOUS 1 Co 500t des matidres ceganiques biodigradables Loa blosichets

N G doviewert s bisdickes »

Dichets de préparation de repas
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Guide de tri

Unlsnissns ensemble ves bisdéchels en nesssunces dunables
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Viande - Os - Poisson - Arétes
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Légumes
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Etiquettes - Elastiques
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Oeufs

Serviettes - Essuie mains
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Les biodechets ’
dans I'assiette s d -
[restes

Les biodéchets sont valorisés en compost pour des terres
agricoles locales plutot que d'étre enfouis ou incinérés.
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Ublsnissns, ensemble ves, bisdéchels, en nessswnce dunable
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e Sensibilisation

e Besoin de broyat

e Matériel

e (Question sur le tri

e¢ Communication
e Administratif

e Question sur le tri



Professionnels, collectivités et particuliers
60 Km de Craon

La restauration collective
« Etablissements Scolaires
« Etablissements Santé (EHPAD, Hépital...)
* Entreprises

* Supermarchés

* Traiteurs

 Hotellerie

* Restauration traditionnelle
* Jardineries, Fleuristes
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Les fabricants agroalimentaires
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